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 □ملخّص  □

 
أسؾاؽ في  بيض السائجةفي  (Salmonellaالدمسؾنيلا )التمؾث بجخاثيؼ ندبة انتذار  تحجيجإلى  البحث ىجؼ

 . الخقةمجيشة 
في التجارية  في السحلات السعخوضة لمبيع بيض السائجةمؽ جسعت عذؾائياً عيشة  022أجخيت الجراسة عمى حيث 

محتؾيات عيشة مؽ  022 –قذخة البيض عيشة مؽ  022) بيض السائجةمؽ أجداء مختمفة مؽ  الخقةأسؾاؽ مجيشة 
 . (البيض

مؽ أصل  بيض السائجة عيشة مؽ 01أف  (Salmonellaالدمسؾنيلا )جخاثيؼ لمكذف عؽ أعيخت نتائج الدرع الجخثؾمي 
الدمسؾنيلا لمتمؾث بجخاثيؼ  العاـ وبمغت ندبة الانتذار ,إيجابية كانت الخقةأسؾاؽ مجيشة مؽ عيشة مأخؾذة  022

(Salmonella)  الدمسؾنيلا لمتمؾث بجخاثيؼ كانت أعمى ندبة انتذار  حيث, % 8.22 الخقةفي مجيشة  بيض السائجةفي
(Salmonella)  متمؾث بجخاثيؼ لندبة انتذار أدنى % بيشسا كانت 00 ىي قذخة البيضفي( الدمسؾنيلاSalmonella) 

الدمسؾنيلا أف جخاثيؼ  إذصحة السدتيمكيؽ ؾد خظخ عمى ؾجلمؤشخ تعج % وىحه الشتائج 5 ىي محتؾيات البيضفي 
(Salmonella) في  مرحة العامةي فيي تذكل تيجيجاً لالحاء وبالتتعج مؽ السدببات السسخضة السشقؾلة عؽ طخيق الغ

 .السجتسع
  الخقةمجيشة  – (Salmonellaالدمسؾنيلا )جخاثيؼ  - التمؾث - بيض السائجة: الكمسات السفتاحية
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□ ABSTRACT □ 

 

 

This research aimed to determine the prevalence of contamination by 

Salmonella in Chicken eggs in the markets of Raqqa city. The study was conducted 

on 200 samples of Chicken eggs offered for sale in shops in the markets of Raqqa 

city, which were collected randomly from different parts of Chicken eggs (100 

samples from shell of eggs - 100 samples from contents of eggs). 
The results of bacterial culture to detect salmonella bacteria showed that 16 

samples of Chicken eggs out of 200 samples taken from the markets of Raqqa city 

were positive. The overall prevalence of contamination by Salmonella in chicken 

eggs in Raqqa city was 8.00%. The highest prevalence of contamination by 

Salmonella was in shell of eggs, reaching 11%, while the lowest prevalence of 

contamination by Salmonella  was in contents of eggs, where it amounted to 5%. 

These results are an indication of a risk on the health of consumers, as Salmonella is 

among the pathogens of foodborne diseases, which threat public health in 

community.  
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 Introduction :مقدمة -1
ثلاثة طيؾر يقابمو شخص فكل كبيخ  بذكلوفقاً لمتقجيخات العالسية يفؾؽ عجد البذخ إف عجد طيؾر الجواجؽ 

 جيع لأنوفي العجيج مؽ بمجاف العالؼ  بيض السائجة(, حيث يتؼ استيلاؾ Mottet and Tempio, 2017)بذكل تقخيبي 
سشتجات لو  لوكسا أف ىشاؾ استيلاؾ كبيخ (. Zaheer, 2015)بالشدبة لمسدتيمكيؽ مؽ أكثخ أشكاؿ البخوتيؽ كفاءةً 

 (.Alexandratos and Bruinsma, 2012الستقجمة )و الشامية الجواجؽ في البمجاف 
في محلات البيع يعج مؤشخاً أفزل لمسخاطخ  بيض السائجةفي  (Salmonellaالدمسؾنيلا )ؼ إف التمؾث بجخاثي
حيث أف أوؿ اتراؿ بيؽ السدتيمػ  ,جاجؽالسفي  (Salmonellaالدمسؾنيلا )بجخاثيؼ  التمؾثعمى الرحة العامة مؽ 

السباعة في محلات البيع  السائجةبيض السباعة في محلات البيع تكؾف ضسؽ ىحه السحلات, ومؽ ثؼ فإف  بيض السائجةو 
قج تكؾف بسثابة مرجر مباشخ لتعخض السدتيمػ لسدببات الأمخاض السشقؾلة عؽ طخيق الغحاء, وكحلػ فإف السخافق 

القابمة لمعدؿ  (Salmonellaالدمسؾنيلا )الرحية الكافية والتبخيج الكافي قج يؤدي إلى انخفاض فعمي في مدتؾى جخاثيؼ 
  .(Jimenez et al., 2002) السباعة في محلات البيع سائجةبيض المؽ مشتجات 

ىحا البيض لمسدتيمػ تجعل  لتكؾف جاىدةلتحؾيميا  تخبيتياأثشاء  الظيؾرإف السخاحل السختمفة التي تسخ فييا 
 السحيظة نفديا والبيئة  والفخشةلمعجيج مؽ أنؾاع الجخاثيؼ التي لا يسكؽ القزاء عمييا كمياً حيث تأتي مؽ العساؿ  حامل

(Bell and Hathaway,1996.) 
, حيث تذيخ التقجيخات إلى أف السمؾث بيض السائجةيختبط عجد كبيخ مؽ الأمخاض السشقؾلة عؽ طخيق الغحاء ب

 حالات الاستذفاء في السذافي عشج البذخ % مؽ الجائحات والأمخاض و 05عؽ  مدؤوؿ بيض السائجة
(Akil and Ahmad, 2019 )(Thames and Sukumaran, 2020 ) 

 بإف إجخاءات التشغيف ليا أىسية كبيخة في جسيع السدتؾيات والسخاحل مثل الأجيدة والسعجات والأدوات التي يج
 .(Easter et al., 1994تشغيفيا, وكحلػ الأشخاص السكمفؾف بعسميات التشغيف والعامميؽ )

  أيزاً  لامذ الأسظح السمؾثة والسعجات وأيجي العساؿيأف  لبيضيحا ال, يسكؽ بيض السائجة تجاوؿأثشاء و 
(Gurmu & Gerbinsae, 2013.) 

التدسؼ الغحائي الشاجؼ عؽ استيلاؾ البيض  التي تدبب جخاثيؼالمؽ أكثخ  (Salmonellaالدمسؾنيلا )تعج 
 لالتياب السعجة والأمعاء والتدسؼ الغحائي  اً ويسكؽ أف تشتج متلازمات مختمفة, مع السغاىخ الدخيخية الأكثخ شيؾع

(Hamedi and Ganaat, 2003) . 
  تشاوؿ الأغحية السمؾثةفي البذخ والحيؾانات عؽ طخيق أنساط مرمية مختمفة مؽ خلاؿ  الدمسؾنيلاداء  شذأي

(Hamedi and Ganaat, 2003) السعؾية الدمسؾنيلا . تعج(Salmonella enteritidis)  تيفيسؾريؾـ الدمسؾنيلا و
(Salmonella typhimurium) الدمسؾنيلا السختبظة بحجوث داء  اً مؽ أكثخ الأنساط السرمية شيؾع 
(Mozafari et al., 2013)  مؽ خلاؿ استيلاؾ بيض السائجة(Namaii and Ziyaii, 2006) بذكل عاـ, ىشاؾ .

ويحجث مؽ  اً يكؾف مدار الشقل الأولي عسؾديحيث  ,إلى البيزة (Salmonellaالدمسؾنيلا )ؿ اقتناف لامختمف مداراف
خلاؿ التمؾث السباشخ لرفار أو بياض أو غذاء أو قذخة البيزة قبل الإباضة. أما الانتقاؿ الأفقي فيؾ السدار الثاني 

. مؽ بيؽ (Dolat et al., 2018)بتمؾيث سظح القذخة مؽ خلاؿ اختخاؽ الأمعاء أو البخاز السراب  جخاثيؼحيث تقؾـ ال
 أثشاء الإباضة  S. Typhimuriumو S. Enteritidis جخاثيؼحجث التمؾث بيسظيؽ السرمييؽ الذائعيؽ, الش
(Jamshidi et al., 2009) ,أدى الاستخجاـ السكثف لمسزادات الحيؾية في البذخ وفي صشاعات فقج . ولدؾء الحظ
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 , وىي معزمة عالسية مدمسؾنيلالتخبية الساشية والجواجؽ إلى زيادة كبيخة في سلالات مقاومة 
(Hamedi and Ganaat, 2003) .بذكل عاـ الاىتساـ برحة المحؾـ والبيض مسا زاد مؽ . 

 عجة بمجاففي دراسات مختمفة في  (Salmonellaالدمسؾنيلا )انتذار تمؾث البيض ب ندبةتست دراسة 
 Amin-Zare) الباحثؾف وقاـ . (Khakpoor and Bozorgnia, 2011)% 99% إلى 2والتي تخاوحت مؽ 

et al., 2009) التمؾث ب بفحص( الدمسؾنيلاSalmonella)  مجيشة عيشة مؽ البيض الرشاعي في  022في
الدمسؾنيلا  جخاثيؼأعيخت الشتائج أف محتؾيات ست عيشات كانت ممؾثة بو  ,أورميا بظخيقة الاستدراع السيكخوبي

(Salmonella)  الدمسؾنيلا بجخاثيؼ تمؾث البالإضافة إلى ذلػ, لؼ يتؼ الإبلاغ عؽ أي دليل عمى
(Salmonella)  أصفياف مجيشة عيشة مؽ البيض الرشاعي في  505في(Mahdavi et al., 2012).  وفي

( حيث Salmonellaقظيع ممؾثة بجخاثيؼ الدمسؾنيلا ) 05بيزة مؽ  5022دراسة أخخى تؼ اختبار أكثخ مؽ 
%( ممؾثة. كسا تبيؽ انخفاض ندبة التمؾث بجخاثيؼ الدمسؾنيلا 2.1بيزة ) 20كانت محتؾيات 

(Salmonella.في محتؾيات البيض ) 
قج يكؾف نتيجة لسرادر عجيجة مثل الظيؾر  (Salmonellaالدمسؾنيلا )بجخاثيؼ  بيض السائجةإف تمؾث 

والعسميات اللاحقة  البيعالسرابة في حغائخ الخعاية, أو أثشاء الشقل ,أو مؽ خلاؿ محتؾيات الأمعاء في نقػػػػػػػاط 
والسرادر الدابقة  بيض السائجة, حيث تؾجج علاقة قؾية بيؽ العدولات السكذؾفة مؽ حلاتضسؽ الس

(Arguello et al., 2013.)  
التمؾث بجخاثيؼ تحجيج ندبة انتذار إف اليجؼ مؽ ىحا البحث ىؾ  :من الدراسةالهدف  -1-0

 .الخقةأسؾاؽ مجيشة في  بيض السائجةفي  (Salmonellaالدمسؾنيلا )
إف فيؼ أىسية الانتذار لتمؾث بيض السائجة وكحلػ تمؾث أجداء مختمفة مؽ : أهمية الدراسة -1-3

( الحي يريب الإنداف وىؾ أمخ بالغ Salmonellaالبيزة يؤدي إلى تعديد التجابيخ الؾقائية لجاء الدمسؾنيلا )
لدمسؾنيلا ىحه ىي الجراسة الأولى التي تبحث في الانتذار العاـ لمتمؾث بجخاثيؼ ا الأىسية لرحة السدتيمػ.

(Salmonella ,في بيض السائجة في أسؾاؽ مجيشة الخقة. حيث يعج معجؿ تمؾث أجداء مختمفة مؽ البيض )
تؼ الإبلاغ فقج ومؾاقع التمؾث الذائعة, مؽ بيؽ أىؼ العؾامل التي تؤثخ عمى تمؾث البيض. بالإضافة إلى ذلػ, 

ا لا يداؿ انتذار الأمخاض السشقؾلة بالغحاء بدبب كس عؽ التمؾث مؽ العجيج مؽ السشاطق الجغخافية في البلاد.
( يذكل خظخاً بارزاً عمى الرحة العامة نغخاً لأف بيض السائجة تعج مدتؾدعاً Salmonellaجخاثيؼ الدمسؾنيلا )

 (,Salmonellaجيجاً لجخاثيؼ الدمسؾنيلا )
 Material and Methods :العمل مهاد وطرائق -0

 Sampling :جمع العينات-0-1
ولغاية شيخ  أيارخلاؿ الفتخة السستجة مؽ شيخ باستخجاـ نسط العيشات العذؾائية جسعت عيشات الجراسة 

في السحلات  السعخوضة لمبيع بيض السائجةمؽ عيشة  022حيث تؼ خلاليا جسع  0200مؽ عاـ  الثانيتذخيؽ 
وكاف وذلػ خلاؿ اليؾـ الأوؿ مؽ عخضيا في السحلات وبظخيقة عخض متذابية  الخقةسؾاؽ مجيشة لأ التجارية

 تؾزعيا وفق الآتي: 
دراسة انتذار وبائية مدحية في  لإجخاء( عيشة مؽ محتؾيات البيزة 022 –عيشة مؽ قذخة البيزة  022)

 .الخقةمجيشة 
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 Samples Treating :بيض المائدةمعاملة عينات  -0-0

 05وذلػ بسقجار  الخقةمؽ أماكؽ بيعيا في أسؾاؽ مجيشة  عبؾات معقسةباستخجاـ  السائجةبيض جسعت عيشات 
في  تثؼ وضعالبيض  وباستخجاـ ماسحة قظشية لجسع عيشات قذخة)خميط مؽ السح والأح( مل مؽ محتؾيات البيزة 

 .السخبخيةلإجخاء التحاليل السخبخ  تسييجاً لشقميا إلىـ ˚2درجة  عمىمبخدة حافغة خاصة 
 :(Quinn et al., 2002)  يمي تؼ اتباع ما (Salmonellaالدمسؾنيلا )جخاثيؼ مؽ أجل الكذف عؽ و 
ىحا الؾسط,  حزخحيث  ناتمخؽ التتخاثيؾ  استخجـ في ىحه السخحمة: الإكثار في بيئة سائمة انتقائية -0-0-0

مخؽ عبؾات مؽ  ةفخدشم عبؾةفي  البيزةماسحة وكحلػ محتؾيات كل وضعت و مل, / 52بحجؼ / عبؾاتثؼ وزع في 
 ساعة. 28-02لسجة ـ  °20في الحاضشة عشج الجرجة  العبؾاتحزشت , ثؼ التتخاثيؾنات
 XLD (Xylose Lysine Deoxycholate)آغار استخجـ : صمبة انتقائية في بيئةالعدؿ والإنساء  -0-0-0

الحي حزخ حدب تعميسات  XLDوزرعت عمى سظح مشبت  حيث أخحت عخوة زرع جخثؾمي مؽ مخؽ التتخاثيؾنات 
التي تشسؾ عمى ىحا السشبت عمى  (Salmonellaالدمسؾنيلا )( وذلػ لمكذف عؽ جخاثيؼ HiMediaالذخكة السرشعة )

شكل مدتعسخات حسخاء ذات مخاكد سؾداء, حيث لا تخسخ الدكاكخ الثلاث في ىحا السشبت وىي الدكخوز واللاكتؾز 
الحي يعظي المؾف الأسؾد لمسدتعسخات عشج وجؾد جخاثيؼ  H2Sضافة إلى احتؾائو مؾاد تذكل غاز والكديمؾز بالإ

  ساعة. 28-02لسجة ـ  37˚في الحاضشة عشج الجرجة حزشت الأطباؽ ثؼ  الدمسؾنيلا
كل السشابت التي عيخت فييا مدتعسخات حيث قخاءة الخؾاص السدرعية لمسدتعسخات الشامية. بعج التحزيؽ تؼ 

 .(Salmonellaالدمسؾنيلا )خزخاء أو رمادية اعتبخت مدتعسخات لجخاثيؼ ومخكد أسؾد مع لسعة  ممداء ة دائخيةصغيخ 
الدمسؾنيلا تحجيج جخاثيؼ تؼ إجخاء عجة اختبارت كيسياحيؾية ل: التشسيط الكيسياحيؾي لمسدتعسخات الشامية -0-0-2

(Salmonella)  اليؾرياز –أحسخ السيتيل  –الأوكديجاز  -الدتخات  –الكاتالاز  –فؾكذ بخوسكاور  -الإنجوؿ  :ىيو 
 (:MacFaddin, 2000وذلػ عمى الشحؾ التالي وفق )

% عمى شخيحة زجاجية, ثؼ 2تخكيد  H2O2وضعت نقظة مؽ الساء الأوكدجيشي اختبار الكاتالاز: حيث  -
ؼ مدجت بؾاسظة لؾب زرع جخثؾمي. % , ث2( تخكيد H2O2وضعت كسية قميمة مؽ مدتعسخة معدولة داخل نقظة )

 تكؾف الشتيجة إيجابية عشجما يلاحظ عيؾر غاز عمى شكل فقاعات أو فؾراف خلاؿ عجة ثؾاني مؽ التفاعل 
  وضعت نقظة مؽ الساء السعقؼ والسقظخ عمى قخص الاختبار الحاوي عمى مادةاختبار الأوكديجاز:  -

Tetramethyl phenylenediamie dihydrochloride) شخكة % مؽ صشع 0( السحزخ حجيثاً تخكيد
(HiMedia ثؼ تؼ نقل الجخاثيؼ السخاد إجخاء الاختبار عمييا بؾاسظة لؾب معقسة و تؼ تؾزيعيا عمى القخص. تكؾف ,)

 الشتيجة إيجابية لاختبار الأوكديجاز إذا تغيخ لؾف ورؽ التخشيح لمؾف البشفدجي.
غخاـ مؽ كمؾر الرؾديؾـ وصب في  9ليتخ ماء و أضيف لو  0في  غخاـ مؽ الببتؾف  5اختبار الإنجوؿ: حُل  -

ـ ˚20حزشت الجخاثيؼ في الؾسط عمى درجة حخارة ثؼ  .(HiMedia)أنابيب معقسة حدب تعميسات الذخكة السرشعة 
ساعة, ثؼ أضيف للأنابيب أربع نقاط مؽ كاشف كؾفاؾ. تكؾف الشتيجة إيجابية إذا تذكمت حقمة حسخاء  28 -02ولسجة 

 عمى سظح البيئة.
ليتخ ماء مقظخ ثؼ عُقؼ  0غخاـ مؽ الؾسط لػػ  00( بإضافة MR.VPاختبار أحسخ السيتيل: حُزخ الؾسط ) -

مل في كل أنبؾب (. ثؼ  2ثؼ وُزع عمى أنابيب معقسة )( HiMedia)بالراد السؾصج حدب تعميسات الذخكة السرشعة 
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ساعة ثؼ أضيف للأنابيب نقظتاف مؽ  28-02جة ـ ولس˚20حزشت الجخاثيؼ في الؾسط عمى درجة حخارة 
 .كاشف أحسخ السيتيل. تكؾف الشتيجة إيجابية إذا تغيخ لؾف الؾسط لمؾف الأحسخ

( كسا ذكخ آنفاً حدب تعميسات الذخكة السرشعة MR.VPحُزخ الؾسط ) اختبار فؾكذ بخوسكاور: -
(HiMedia) ساعة وبعج ذلػ أضيفت نقظة  02جة ـ لس˚20. ثؼ حزشت الجخاثيؼ في الؾسط عمى درجة حخارة

مع ثلاثة أجداء  KOH 40%مل مؽ مديج )جدء مؽ ماءات البؾتاسيؾـ  2.5مؽ محمؾؿ الكخياتيؽ, ثؼ أضيف 
دقيقة في درجة حخارة الغخفة. تكؾف  02-05%(, وبعج تحخيػ الؾسط يتخؾ لسجة 5مؽ محمؾؿ ألفانفتؾؿ أميؽ 

 .الشتيجة إيجابية إذا تذكل المؾف الأحسخ
ليتخ ماء مقظخ ثؼ عقؼ  0غخاـ مؽ الؾسط لػػ  02حزخ الؾسط بإضافة  اختبار الدتخات لديسؾف: -

مل  2ثؼ صب في أنابيب معقسة بذكل مائل )( HiMedia)بالراد السؾصج حدب تعميسات الذخكة السرشعة 
ؾف الشتيجة إيجابية أياـ. تك 2ـ لسجة ˚20حزشت الجخاثيؼ عمى الؾسط السدرعي بجرجة حخارة في كل أنبؾب(. ثؼ 

 إذا تحؾؿ لؾف الؾسط مؽ المؾف الأخزخ إلى المؾف الأزرؽ.
ليتخ ماء مقظخ ثؼ عقؼ في  0غ مؽ أغار اليؾريا لػػ  02اختبار اليؾرياز : حزخ الؾسط بإضافة  -

% حدب تعميسات الذخكة 22مل مؽ اليؾريا تخكيد  52ـ وأضيف لو ˚52الراد السؾصج ثؼ بخد السديج حتى 
. ثؼ تؼ الدرع مؽ السدتعسخات الجخثؾمية الشامية عمى الجدء السائل مؽ الؾسط وحزؽ (HiMedia)السرشعة 

ساعة. تكؾف الشتيجة إيجابية إذا تغيخ لؾف الؾسط مؽ  28ـ وفحرت بعج ˚20في الحزانة بجرجة حخارة 
 ي إلى المؾف الأحسخ الؾردي.الأصفخ البختقال

 Statistical Analysis التحليل الإحرائي: -0-3

 SPSS 20 (Statistical Package for Socialبخنامج تؼ إجخاء التحميل الإحرائي باستخجاـ 

Science )(Kinnear and Gray, 2011). 
وذلػ لسقارنة ندب الانتذار الؾبائي السدجمة  Chi - Square Testمخبع كاي  كسا تؼ استخجاـ اختبار

مع الأخح بعيؽ الاعتبار قيسة  2.25وذلػ عشج مدتؾى السعشؾية ألفا  الاحتسالية P حداب قيسةفي الشتائج وتؼ 
 :(0العلاقة رقؼ )وفق  (DF= n-1حرائية )الإدرجة الحخية 

                                                                          
( .........................0) 

 

 
 السذاىجة : القيسةO        القيسة الستؾقعة :    E حيث
     2  قيسة مخبع كاي  :   

n          الاحرائي.  : عجد الستغيخات السجرجة في الشسؾذج 
 Results and Discussion : والمناقذة النتائج -3

الدمسؾنيلا جخاثيؼ ب التمؾثلمكذف عؽ  بيض السائجةعيشة مؽ  022 الفحؾصات الجخثؾمية عمىأجخيت  
(Salmonella)  وكانت الشتائج وفق الآتي: الخقةفي أسؾاؽ مجيشة 
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 :الرقةأسهاق مدينة في  بيض المائدةفي  (Salmonellaالدلمهنيلا )للتلهث بجراثيم العام نتذار ال  -3-1
% 8بمغت  بيض السائجةفي  (Salmonellaالدمسؾنيلا )لمتمؾث بجخاثيؼ سجمت الجراسة ندبة انتذار إجسالية 

مؽ  عيشة 01 الخقةأسؾاؽ مجيشة في  بيض السائجةفي  (Salmonellaالدمسؾنيلا )جخاثيؼ ب التمؾثحيث بمغ عجد حالات 
رعية عمييا لمكذف عؽ تؾاجج جخاثيؼ السد تؼ إجخاء الفحؾصات الجخثؾمية التي  بيض السائجةمؽ عيشة  022أصل 

 .السؾصؾفة في مؾاد وطخائق العسلالظخيقة وذلػ باستخجاـ  (Salmonellaالدمسؾنيلا )
وفق نهع عينة بيض  بيض المائدةفي  (Salmonellaالدلمهنيلا )التلهث بجراثيم ندب انتذار  -3-0

 :الرقةأسهاق مدينة في  المائدة
وفق نؾع  بيض السائجةفي  (Salmonellaالدمسؾنيلا )لمتمؾث بجخاثيؼ ندب انتذار  (0يعخض الججوؿ رقؼ )

 بيض السائجة% مؽ إجسالي عيشات (00 – 5) تخاوحت ضسؽ السجاؿوالتي  الخقةأسؾاؽ مجيشة في  عيشة بيض السائجة
 محتؾيات البيض% وكانت أخفض ندبة انتذار في 00 قذخة البيضالسجروسة, حيث كانت أعمى ندبة انتذار في 

الججوؿ كسا يبيؽ ,  P˂0.05 مدتؾى الجلالةحيث كانت قيسة  ندبتي التمؾثلؾحظ وجؾد فخوقات معشؾية بيؽ  وقج% 5
وعجد العيشات  (Salmonellaالدمسؾنيلا )السجروسة وعجد العيشات الإيجابية لجخاثيؼ  بيض السائجةعجد عيشات  (0رقؼ )

% لشدب 95, وكحلػ الحج الأعمى والحج الأدنى لسجاؿ الثقة عشج الجرجة (Salmonellaالدمسؾنيلا )الدمبية لجخاثيؼ 
 .الخقةأسؾاؽ مجيشة اسة في في مشاطق الجر  بيض السائجةفي  (Salmonellaالدمسؾنيلا )التمؾث بجخاثيؼ انتذار 

 
أسهاق مدينة في  وفق نهع عينة بيض المائدة بيض المائدةفي  (Salmonellaالدلمهنيلا )التلهث بجراثيم ( ندب انتذار 1الجدول رقم )

 الرقة

 البيض عيشةنؾع 
عجد العيشات 

 السجروسة
عجد العيشات 

 الإيجابية
عجد العيشات 

 الدمبية
ندبة الانتذار 

% 
 % لشدبة الانتذار95حج الثقة 

 الحج الأعمى الحج الأدنى
 قذخة 
 البيض

022 00 89 00.22a
 9.09 02.80 

5.22b 95 5 022 محتؾيات البيض
 2.18 0.20 

 02.88 1.00 8.22 082 01 022 السجسؾع

وذلػ باستخجاـ اختبار  في حاؿ اختلافيا ضسؽ نفذ العسؾد عمى وجؾد فخوقات معشؾية a  ,bتجؿ الخمؾز    
 مخبع 

 P<0.05حيث اعتبخت الفخوقات معشؾية عشج  SPSS 20في البخنامج الإحرائي  Chi-Square Testكاي    
% 8بذكل عاـ  (Salmonellaالدمسؾنيلا )التمؾث بجخاثيؼ ندبياً لانتذار  ةمختفع ندبةأعيخت الجراسة الحالية 

في بيض السائجة وكانت ندبة التمؾث في قذخ البيض أعمى مؽ محتؾياتو وكاف أقل معجؿ تمؾث في محتؾيات البيض 
 (.0رقؼ )الججوؿ كسا ىؾ مؾضح في 

تحتؾي كل بيزة عمى جدأيؽ: القذخة والسحتؾيات, وكلا الجدأيؽ يسكؽ أف يكؾنا ممؾثيؽ بأحج مدببات الأمخاض 
 عمىفي ىحه الجراسة وقج تؼ الحرؾؿ  .(Hamedi and Ganaat, 2003)  (Salmonellaسؾنيلا )الدماليامة مثل 

. وبظبيعة الحاؿ, فإف إىساؿ صحة %00في قذخ البيض  (Salmonellaالدمسؾنيلا )متمؾث بانتذار ل ندبةأعمى 
العامميؽ في مدرعة الجواجؽ )ملامدة اليج السباشخة لقذخ البيض(, والخكائد غيخ السشاسبة, وملامدة فزلات الججاج 
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الدمسؾنيلا درجة الحخارة يسكؽ أف تؤدي إلى نسؾ كارتفاع غيخ السشاسبة  حفظلقذخ البيض, وعخوؼ ال
(Salmonella)  عمى سظح البيض(Dolat et al., 2018) . 

مؽ  (Suresh and Hatha, 2006) تؾافقت ىحه الشتائج ىحه الجراسة مع ما تؾصل إليو الباحثيؽوقج 
ندبة انتذار , مع أعمى %02بشدبة  حالة إيجابية 28بيزة تست دراستيا في جشؾب اليشج, كانت  290بيؽ 

ندب انتذار لمتمؾث بجخاثيؼ  تكؾف ربسا و حالة(.  09لقذخ البيض ) (Salmonellaالدمسؾنيلا )لمتمؾث بجخاثيؼ 
الججاج والبيض  صحةبغخوؼ  اً مؽ قبل مختبظ اتؼ الإبلاغ عشي التي ةالسختمف (Salmonellaالدمسؾنيلا )

 الرخؼ الرحي العاـ سلامة و 
(Amin-Zare et al., 2009). 

لمتعخؼ عمى البكتيخيا اليؾائية  (Dolat et al., 2018)مع دراسة قاـ بإجخائيا  ىحه الشتائجت تعارضكسا 
 (Salmonellaالدمسؾنيلا )تؼ اكتذاؼ تمؾث بأنساط حيث السدببة للأمخاض مؽ قذخة البيزة ومحتؾياتيا, 

% مؽ قذخ البيزة باستخجاـ طخيقة الدراعة السيكخوبية, في حيؽ لؼ تكؽ أي مؽ محتؾيات 1.10السرمية بيؽ 
عيشة مؽ قذخ البيض,  02البيض إيجابية. ومع ذلػ, تؼ الإبلاغ عؽ إيجابية سبع عيشات مؽ محتؾى البيض و

كاف الاختلاؼ و التؾصيف و  اليؾية , وكاف الفخؽ يتؾافق مع استخجاـ طخؽ مختمفة لتحجيجPCRباستخجاـ تقشية 
التقميجية  الدراعةالانتذار بدبب  ندبةربسا كاف انخفاض و بدبب الحداسية العالية ودقة الظخؽ الجديئية. بيشيا 

عمى عاـ لقذخة ومحتؾى البيض  ندبة انتذارتؼ الإبلاغ عؽ أعمى وأدنى كسا . ىحه الجراسةالسدتخجمة في 
ومؽ السحتسل أف يكؾف الاختلاؼ بدبب درجة الحخارة إيخاف  %( في2اىجاف )( وز %09.21التؾالي في تبخيد )

 .(Namaii and Ziyaii, 2006)والخطؾبة غيخ السشاسبة 
 Conclusions and Suggestionsالستنتاجات والتهصيات:  -4

 يسكؽ استشتاج ما يمي:مؽ خلاؿ نتائج ىحه الجراسة 
 الخقةأسؾاؽ مجيشة ي ف بيض السائجةفي  (Salmonellaالدمسؾنيلا )ندبة انتذار التمؾث بجخاثيؼ  إف -0

 .% 8 بمغتقج 
حيث  قذخة البيضفي كانت  (Salmonellaالدمسؾنيلا )تمؾث بجخاثيؼ مل أعمى ندبة انتذار إف -0

 . %00 بمغت
 . %5 كانت في محتؾيات البيض (Salmonellaالدمسؾنيلا )ندبة انتذار التمؾث بجخاثيؼ  إف -2

 وبشاءً عميو يسكؽ أف نؾصي بسا يمي:
في  التمؾثباستسخار لتقميل حجوث  بيض السائجة بيع محلات في لحلػتحديؽ السسارسات الرحية  -0
  .السشتجات
بيض في  التمؾثتداىؼ في حجوث  التيالأخخى  سعجيةال سدبباتال لمبحث عؽإجخاء دراسات مكسمة  -0

 .السائجة
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